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7. ELIMINARE PRODUS MANUAL DE UTILIZARE SI INTRETINERE

Tn conformitate cu Directiva Europeana 2012/19/EU privind deseurile de echipa- Instructiuni originale | Revizia 01 | Ed. 01 | 04/2022
mente electrice si electronice si Directiva 2008/98/CE privind deseurile si pune- M >

rea in aplicare a acestora in conformitate cu legislatia nationala, instrumentele, MA$I NA DE MACI NAT N UCI $I FRU CTE USCATE
utilajele care au ajuns la sfarsitul vietii trebuie colectate separat si returnate la o
instalatie de reciclare compatibilad cu mediul.

ARATIE DE CONFORMIT

Denumirea producatorului Fabricat in P.R.C. pentru GOLDEN FISH SRL, Romania ~
2. Adresa producatorului Linia de Centura 5, CTPark Bucharest North,

Stefanestii de Jos, Judetul lifov, Romania
Masinad de méacinat nuci si fructe uscate

GF-0828-S001-G02

|
IMPORTATOR: GOLDEN FISH SRL

FABRICAT IN PRC
' EMAIL: service@micul-fermier.ro
3 contact@micul-fermier.ro

-

3. Denumire produs
4. Numar de identificare produs / Model fabricant: .................

q3

SC GOLDEN FISH SRL, avand sediul social in Linia de Centura 5, CTPark Bucha-

rest North, Stefanestii de Jos, Jud llfov, Romania, inregistrata la Registrul Comertului lifov cu nr.

J23/2652/2016, CUI RO 22908031, prin reprezentant legal Pastrav Gabriel Constantin in calitate

de Administrator, declardm pe propria raspundere, cunoscand prevederile art. 292 Cod Penal cu

privire la falsul in declaratii, faptul c& produsul “Masina de macinat nuci si fructe uscate, GF-0828-

$001-G02" care face obiectul acestei declaratii de conformitate nu pune in pericol viata, sanatatea

si securitatea muncii, nu produce impact negativ asupra mediului si este in conformitate cu Directiva

2006/42/CE privind echipamentele tehnice, Directiva 2011/65/UE privind restrictiile substantelor peri-

@ culoase, Reg.1935/2004/UE privind materialele si obiectele destinate s& vina in contact cu produsele
alimentare, respectiv Reg.10/2011/UE pentru materiale plastice in contact cu produsele alimentare.

Semnat pentru i Tn NUMEE:..........c.coviiiiiicec s S.C. GOLDEN FISH SRL
Gabriel' g;gi:llysigned by Gabriel-Constantin
. “a . . DN: c=RO, 0=GOLDEN FISH SRL,
Nume si prenumele persoanei imputernicite: Constantin cn-GabrilConstanti Pastra,
Aprilie 2022

Pastrav

GOLDEN FISH SRL

Linia de Centura 5, CTPark Bucharest North, Stefanestii
de Jos, Jud lifov, 077175;

CUI: RO22908031 Nr. Reg. Com.: J23/2652/2016 - GF-0828-S001-G02 PARMEZ%N\
Telefon: 0374 496 580 N
www.micul-fermier.ro

- - Tn numele echipei noastre, v& multumim pentru increderea pe care ne-ati acordat-o

TIFICAT DE GARANTI 1 prin cumpérarea acestui produs si va asiguram de intreaga noastra colaborare. Echipa

GARANTIE DE CONFORMITATE LEGALA (Legea 449/2003 cu modificari si completari) noastra va sta la dispozitie pentru orice problema tehnica sau comerciala: SC Golden

GARANTIE COMERCIALA - 2 ani Fish SRL, Linia de Centura 5, CTPark Bucharest North, Stefanestii de Jos, Jud llfoy,
Durata medie de utilizare a produsului este de 3...4 ani daca se utilizeaza conform specificatiilor pen- 077175; CUI: RO22908031 Nr. Reg. Com.: J23/2652/2016 Telefon: 0374 496 580

tru uz gospodaresc si sunt evitate solitarile excesive specifice utilizarii industriale. . .
www.micul-fermier.ro

(CAODELDA

INSTRUCTIUNI ORIGINALE
CITITI CUATENTIE PREZENTELE INSTRUCTIUNI DE FUNCTIONARE INAINTE DE PRIMA
PUNERE IN FUNCTIUNE APRODUSULUI S| RESPECTATI OBLIGATORIU INSTRUCTIUNI-
LE DE SIGURANTA! NERESPECTAREA INDICATIILOR DIN PREZENTUL MANUAL SCU-
TESTE PRODUCATORUL DE ORICE RASPUNDERE S| DUCE LA PIERDEREA GARANTIEI!
PASTRATIACEST MANUAL PENTRU REFERINTE ULTERIOARE.

Denumirea produsului
Nr. factura ............. ..Data cumpararii.
Vanzator......... ..Magazin ........
Adresa magazin
Numele cumparatorului
Adresa cumparatorului

2022 Toate drepturile rezervate
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1. INFORMATII GENERALE

Prezentul manual a fost redactat pe baza documentelor originale realizate de catre producator si
a fost localizat pentru comercializare pe piata locala. Protejati-va pe dumneavoastra si pe ceilalti
de ranire prin utilizarea corecta a produsului - cititi manualul inaintea primei utilizari si urmati toate

masurile de siguranta. A ATENTIE
2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA ’

m Dupa indepartarea ambalajului, verificati | Pericol de zdrobire prin presare si for-

integritatea produsului si in caz de deteriorare :ﬁgz;’:a:: gleizzglnetf;ecLrlr:gg':;isnTert?rlleﬁl'z
vizibild, nu-I utilizati si contactati vanzatorul. . ’ ;

) S " < . - piese cu muchii ascutite.

m Asigurati-vd Tnainte de utilizare ca masina de ’
macinat este asamblatd corespunzator si in sigurantd, cu toate protectiile necesare.

= NU Iasati masina de macinat nesupravegheata. Aceasta NU poate fi utilizata de catre copii sau
persoane cu anumite dizabilitati. Cand nu este folosita, depozitati-o intr-un loc sigur si uscat,
neaccesibil copiilor. Masina este conceputa pentru uz casnic.

m Utilizarea de accesorii nerecomandate de producator poate provoca vatamari si poate conduce
la anularea garantiei.

m NU folositi masina daca va aflati sub influenta alcoolului sau a medicamentelor, deoarece
acestea pot afecta capacitatea utilizatorului de a utiliza in siguranta masina de macinat.

m Evitati contactul cu piesele mobile. NU va folositi degetele pentru a impinge nucile sau fructele
uscate in masind. Daca faceti acest lucru va puteti provoca rani grave. Trebuie sa folositi un
element intermediar special conceput pentru a impinge nucile si fructele in masina.

m Dupa fiecare utilizare demontati si spalati cu atentie toate piesele masinii cu apa calda si
detergent de vase, apoi lasati sa se usuce si ulterior remontati.

m Pastrati zona de lucru permanent curatd si in ordine. Asigurati-va ca masina de macinat este
fixata in siguranta pe o suprafata de lucru plana si uscata.

m Piesele masinii au muchii ascutite! Pentru a evita ranirea, fiti foarte atent la manipularea
acestora. La depozitarea de durata se recomanda pulverizarea de spray cu silicon.

3. DESCRIEREA PRODUSULUI

Masina de macinat nuci si fructe uscate GF-0828-S001-G02 este un produs robust, eficient si

usor de utilizat la prepararea pulberilor de nuci, alune, fructe uscate, ciocolatd sau parmezan atat

de necesare in orice bucatarie.

Masina de macinat nuci si fructe uscate GF-0828-S001-G02 are o structura simpla, usor de utilizat,
cu un aspect placut, confectionata din materiale de calitate. Corpul principal este realizat din otel
carbon vopsit in cadmp electrostatic, iar rézatoarea este din otel inox. Este optima pentru necesita-
tile de méacinare ocazionale din orice casa, cantine sau restaurante. Masina poate méacina orice tip
de nuca, alune, cascaval tare sau parmezan, ciocolata si fructe uscate.

Nr.‘ Descriere
Surub de prindere
Corp principal
Arbore cu razatoare
Impingator

Méner detasabil

A B WN =

accesorii optionale

www.micul-fermier.ro

4. ASAMBLAREA PRODUSULUI
Masina de macinat nuci si fructe uscate este livratd premontatd conform schemei de mai jos,
dar necesita montarea manivelei(2) prin filetare pe axul central cu razatoarea de inox(3). Asezati
masina de macinat pe masa de lucru care trebuie sa aibe o suprafata dreapta, uscata si suficient
de rigida. Strangeti surubul de prindere(1) pana ce masina este ferm fixatd pe masa de lucru. Este
foarte important sa alegeti razatoarea(3) care este potrivita produsului de méacinare dorit. La prima
utilizare trebuie sa rodati mecanismul prin actionarea in gol 2..3 minute pentru a elimina rezidurile
de prelucrare apoi clatiti cu apa calda si folositi masina normal. Masina de macinat dispune de
suprafete de protectie speciale pentru a nu deforma sau deteriora suprafetele mesei de lucru.
5. INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE
Masina de mécinat nuci si fructe uscate GF-0828-S001-G02 v&
ofera posibilitatea sa preparati o gama larga de pulberi cu diferite
granulatii de nuci, alune, fructe uscate, ciocolata sau parmezan cu
minim de efort, intr-un timp foarte scurt. Pulberile de nuci, alune, fruc- s
te uscate, ciocolata sau parmezan sunt piesa de rezistenta la orice
reteta din bucatarie. Masina de macinat are un design modern si este
confectionata din materiale de calitate care asigura o performanta
remarcabila fiind totodata foarte usor de intretinut.
Constructia masinii este preponderent realizatad din aluminiu dur si
inox pentru a oferi o rezistenta inalta la forta necesara macinarii si |-
respectarii normelor de sigurantd alimentara. Gura de alimentare(4) -
permite umplerea rapida cu o cantitate mare de nuci, alune, fructe
uscate, ciocolatd sau parmezan si la final se poate demonta usor
pentru a se curata si spala. Pachetul contine: Aparatul pentru maci-
nat; Manivela detasabila, Sistem de prindere pe masa.

Mod de operare - urmati etapele urmatoare:

A. Pregatiti nucile, alunele, fructele uscate, ciocolatd sau parmezanul care trebuie s& fie curate,
uscate si dupa caz taiate in bucati potrivite gurii de alimentare;

B. Fixati masina pe o maséa de lucru rigida, plana si uscata. Asezati in fata masinii un recipient de
colectare sau o farfurie;

C. Introduceti nucile, alunele, fructele uscate, ciocolata sau parmezanul in gura de alimentare. Din
cand n cand folosi impingatorul(4) pentru a asigura contactul dintre produsele de macinat si
razatoare;

D. Rotiti manivela(2)(in sensul acelor de ceasomnic) pentru a antrena nucile, alunele, fructele usca-
te, ciocolata sau parmezanul intre tamburul razuitor si camera masini;

E. Actionati manivela pana la finalizarea macinérii.

Recomandari de utilizare:

g In prealabil, nucile, alunele, fructele uscate, ciocolatd sau parmezanul care trebuie sa fie
curate, uscate si dupa caz taiate in bucati potrivite gurii de alimentare;

m Verificati si dupa caz indepartati orice corp strain, coji, resturi prezente in masa de nuci, alune,
fructe uscate, ciocolata sau parmezanul;

m Alegeti/achizitionati razuitoarea cu forma si profilul corect in raport cu tipul de produse mécinate;

m Evitati sa macinati alternativ diferite produse fard a curata si spdla masina. Doar asa puteti
preveni alterarea gustului prin prezenta altor produse prelucrate anterior.

6. INTRETINERE

Dupa fiecare utilizare demontati si curatati masina de macinat cu apa clocotita si substante de-

gresante dar fara a folosi detergenti agresivi sau toxici. Dupa spalare piesele trebuiesc foarte bine

uscate pentru a evita formarea de puncte de rugina.
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